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1. TECHNICKA ZPRAVA
1.1 Identifikacni udaje
Nazev stavby: Modernizace kuchyné MMB Malinovského nam. 3 -
zpracovani projektové dokumentace
Misto stavby: Malinovského namésti 624/3, 602 00 Brno-mésto
Objednatel: Statutarni mésto Brno
Dominikanské namésti 196/1, Brno-mésto, 602 00 Brno
IC: 44992785
Zpracovatel PD: GARANT projekt s.r.o.

Stankova 103/18, 602 00 Brno-Ponava
IC: 06722865, DIC: CZ06722865

Stupen PD: PDPS

1.2 Strucny popis FeSeni

Zamérem investora je modernizace stavajiciho gastronomického provozu kuchyné, slouzici
pro pfipravu, tepelnou Upravu, vydej do jidelny a rozvoz obédu s kapacitou az 1000 obédu
denné (vydej do vlastni jidelny cca 300 porci). Ukolem projektu je dosdhnout tohoto cile
navrhem modernizace kuchyné s pouZitim novych modernich zafizeni se stejnou nebo vyssi
kapacitou, dlraz je pritom kladen zejména na ekonomiku provozu a predevsim energetické
uspory pfi minimalizaci ¢asu nutné odstavky provozu pfi Upravach a minimalizace potreby
stavebnich uUprav dispozice. Navriena je dodavka novych uspornych zafizeni, obnova
stdvajiciho varného bloku, osazeni multifunkénich zafizeni (panvi a konvektomat(), Uprava
mycich center pro myti stolniho a myti provozniho nddobi. V navrzeném feSeni nejsou
podporovany spotiebice pro neprofesionalni pouziti (zafizeni pro domdacnost) podle nafizeni
Evropského parlamentu a Rady 2017/1369 ze dne 4. ¢ervence 2017, kterym se stanovi ramec
pro oznacovani energetickymi stitky a zrusuje smeérnice 2010/30/EU. Jsou podporovany pouze
spotrebice splnujici nejvyssi dostupnou energetickou tridu dle prislusné legislativy pro dany
typ spotiebice.”
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2. TECHNOLOGICKA CAST PROJEKTU

2.1 Rozsah feseni

V dokumentaci je feSeno komplexni technologické reseni kuchyné a ostatnich ¢asti zazemi kuchyné.

Vstupni podklady predané investorem

e kapacita kuchyné 1000 jidel

e distribuce jidel samoobsluzna

e vydejni doba od 11:00 - 14:00

e zpUsob vyroby stravy ptiprava z ¢erstvych surovin a polotovar(

e energie pro gastrotechnologii elektricka energie, plyn

e celkem zaméstnanci: 18 zameéstnanc(, vyhledové navysSeni az na 22
zaméstnancl

Stravovaci provoz slouzi pro pfipravu jidel pro zaméstnance MMB a dalsi pridruzené vydejny.
Provoz uvadi do ob&hu denné cca 1000 obé&dd v 3 — 4 druzich. Cast stravy (asi 300 obédd) se
vydava v misté pripravy, zbytek je rozvazen do pridruzenych vydejen.

Legislativa
Projekt respektuje tyto predpisy:

e Narizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002, kterym se stanovi zasady a poZzadavky

potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

e Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o hygiené potravin

e Nafrizeni Komise ES ¢.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

e Nafrizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla
pro potraviny Zivoc¢isného plGvodu

e Zakon €.183/2006 Sb. o uzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni pozdéjsich
predpisU

e Zakon €. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich
zakon( v platném znéni

e Vyhlaska ¢.137/2004 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o zdsadach
osobni a provozni hygieny pfti ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni

e Zakon ¢.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zakon( v patném znéni

e Vyhlaska ¢.268/2009 Sb. o technickych poZadavcich na stavby v platném znéni

e Zakon €.541/2020 Sb. o odpadech v platném znéni
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e Nafizenivlady ¢.591/2006 Sb. o blizsich minimalnich poZadavcich na bezpecnost a ochranu
zdravi pfi praci na stavenistich v platném znéni

e Nafizeni vlady ¢.101/2005 Sb. o podrobnéjsich poZadavcich na pracovisté a pracovni
prostredi v platném znéni

e Nafrizenivlady ¢.361/2007, kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi praci v platném
znéni

e Vyhlaska ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych poZadavcich zabezpecujicich
bezbariérové uzivani staveb v platném znéni

e CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny
potravin

Predepsané standardy nerezového nabytku

- kvalita materialu: potravinaiska nemagneticka chromniklova nerezova ocel €SN 17240

tj. AISI 304 (nové oznaceni CSN 10088-1 1.4301 (x5CrNi18-10)
- sila plechu funkcnich ploch (napf. platy pracovnich desek, police stolt atd.) nejméné 1,0
mm

- vrchni deska stold tloustky min. 40 mm!!!

- spodni police vyztuzené

- nohy provedeny z uzavienych nerez brousenych profild 40x40mm

- povrch. Uprava stold jemnym brousenim

- veSkeré drezy v lisovaném provedeni

- kazdy stll bude mit na zadnich nohach pfipraven uzemnovaci Sroub
- zavareny dvojity zadni lem pracovnich desek v =40 mm, s prehybem
- vyskova stavitelnost £ 30 mm

- pIné nerez police tl. 40 mm se svétlosti 150 mm sendvicové konstrukce

Vstupni podklady a popis reSeni provozu

PFi feSeni kuchyné bylo vychazeno ze zasad respektovani soucasného hlavniho sméru vyvoje
tzn. snaha o zarazeni takového vybaveni, které pfindsi Uspory energii, surovin, ¢asu a
pracovniho Uusili, ale hlavné mozZnost pfipravy kvalitniho a zdravého jidla v hygienicky
vyhovujicich podminkdach. Dispozicné lze nékteré zalezitosti fesSit pouze dle moznosti, které
umoznuji dané prostory pro stravovaci provoz. Celkova koncepce kuchyné je rozdélena na
jednotlivé sekce od chlazeni a skladovani potravin pres pripravu, tepelnou Upravu a vydej jidel
az po myti pouzitého nadobi, tak aby vyhovovala sou¢asnym hygienickym predpistiim.

Cilem zpracovaného projektu je zajisténi ekonomického, hygienicky nezdvadného a
moderniho provozu pro vyrobu jidel a jejich konzumaci.
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Usporadanim jednotlivych provoznich ¢asti, komunikaci i technologického vybaveni je zajistén
plynuly prabéh a ndvaznost pracovnich postupl v jednotlivych provoznich Usecich, vzajemné

provozni napojeni, uspornost, hygienu prace a vylouceni kfizeni Cistého a necistého provozu.

Dilci feSeni jednotlivych provoznich mistnosti a provoznich useku je plné patrné z vykresu
,Ptdorys 1.NP - Clenéni stravovaciho provozu”.

Redeni provozu vychazi z nafizeni evropského parlamentu a rady (ES) €. 852/2004 o hygiené
potravin a z vyhlasky ¢. 602/2006 Sb., o hygienickych poZadavcich na stravovaci sluzby a o

zasaddach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych.

Pozndmka: V souvislosti s pfislusSnymi zakony a nafizeni vlady je nutné, aby si provozovatel
v gastroprovozu zajistil systém kontrolnich bod HACCP, pro ktery jako podklad muize byt uzit
vykres ¢lenéni stravovaciho provozu.

2.2 Popis reSeni provozu

Popis vlastniho objektu:

Provoz kuchyné a jejiho zazemi se nachazi na jihovychodni —jizni strané objektu MMB, umistény v 1.NP.

Provoz se sklada z téchto useku:

- Sestava chladicich a mrazicich box(

- Cista p¥ipravna zeleniny

- Pfipravna masa

- Pfipravna tésta

- Suchy sklad

- Ptipravné plochy — sestava pracovnich stoll
- Varna technologie — 4 Useky

- Muyti provozniho nadobi

- Myti stolniho nadobi

- Vydejjidel

Sestava chladicich a mrazicich boxu (A.01, A.02, A.03, A.04):

Chladici boxy na maso a zeleninu (A.03, A.04) jsou napojeny na Usporné chladici jednotky garantujici
ekonomicky provoz. Zafizeni spind motor dle aktualnich teplot v chladicich boxech. Soucasti box( jsou
i regaly v provedeni dural + polyethylen s perforovanymi, vyskové stavitelnymi policemi.

Mrazici box (A.01) ma samostatny agregat, stejné tak je v rdmci zastupnosti technologii zvlast pfipojen
chladici box (A.02).

Stény s integrovanou tep. izolaci jsou navrzeny v hladkém provedeni, tl. stény chladirenskych box( 100
mm, tl. stény mrazirenskych boxt 120 mm, otoc¢né chladirenské resp. mrazirenské dvere.
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Sestava chladicich box( (A.01, A.02, A.03, A.04): prijmového chladiciho boxu, mraziciho boxu, prichozi
chladici box na zeleninu a prichozi chladici box na maso. V3echny chladirenské prostory budou
bezbariérové, bezprahové.

>

Cista pfipravna zeleniny - 112:

Provoz navazuje na chladici box, ve kterém je uloZena poZadovana zdsoba zeleniny. Pro zpracovani
zeleniny byl navrien velkokapacitni krouhaé, strouhaé, platkova¢ a kostkovac zeleniny véetné
prislusenstvi odpovidajici poZzadavkim daného provozu. Diky velkému vykonu a robustnosti garantuje
rychlé zpracovani potravin. Sirokd $kala diskG a prisluenstvi zvysi efektivitu prace zaméstnancd a
vyrazné snizi ¢as nutny pro zpracovani zeleniny. Soucasti pracovni stanice je i vozik na produkt (3 GN),
vozik pro ptislusenstvi. Na bioodpad je navrZena pojizdna nerezova bionadoba s vikem o kapacité 50I.
Nerezovy nabytek, stoly, dfez, ulozné prostory pIné vyhovuji pozadavkim provozu. Prostor bude dale
vybaven umyvadlem na myti rukou s pfislusenstvim a privodem studené a teplé vody, podrobné resi
&ast ASR, ZTI - baterie bez ruéniho ovladani, zafizeni pro myti a sudeni rukou. Voziky se vsuny na GN
budou vyuZivany v ramci transportu potravin do varny. V feSené Cdsti provozu je navrien nerezovy
nabytek s uloZzenim na stavebni sokl (bliZe viz. vykresova cast).

Pripravna masa - 105:

Provoz navazuje na chladici box, ve kterém je uloZzena poZzadovana zasoba masa a masnych polotovard.
Sestava pracovnich stoll pro oddélené zpracovani masa a pfipadny vytluk vajec (pro vejce je navrzen
samostatny stll s dfezem a podstolova chladnicka), samoziejmosti jsou zasuvky na uloZeni pracovniho
naradi a nacini. Sestava pracovnich stolli s dfezem, chladici stal pro pfiruéni uloZeni zaruci dostatecny
prostor pro pripravu. NavrZzeny jsou stroje na zpracovani masa s pozadovanou kapacitou, véetné
pfislusenstvi (masovka — mlynek na maso stolni, kostkovacka, naklepava¢ masa). Umyvadlo na myti
rukou s privodem teplé a studené vody bude dodano véetné pfrislusenstvi pro myti rukou (fesi ZTI -
baterie bez ru¢niho ovladani, zafizeni pro myti a suseni rukou). Na bioodpad je navriena pojizdna
nerezova bionddoba svikem o kapacité 50l. V feSené Casti provozu je navrien nerezovy nabytek
s uloZzenim na stavebni sokl (bliZe viz. vykresova Cast).

Pfipravna tésta - 113:

Pfipravna tésta je tvofena samostatnou mistnosti prliichozi do denni mistnosti personalu. Pfipravnu
tvori pracovni stil s dfezem, zasuvkovy blok a spodni police pro uloZeni naradi a nacini. Pro zpracovani
surovin jsou vyuZita stavajici zafizeni — univerzalni robot, stolni robot, indukéni varic, krajec chleba a
knedlikl. Provozni ¢ast je doplnéna o pojizdnou délicku tésta s vyjimatelnou miskou na tésto na 36
dilka (velikost od 35 gr-100gr). Osazeno bude umyvadlo na myti rukou s pfivodem teplé a studené
vody, bude dodano vcetné pfislusenstvi pro myti rukou (fesi ZTI - baterie bez ru¢niho ovladani, zafizeni
pro myti a suseni rukou). V feSené ¢asti provozu je navrzen nerezovy nabytek s uloZzenim na stavebni
sokl (blize viz. vykresova cast).

Pfipravné plochy — sestava pracovnich stolt (souéasti provozu varny — 101):

Sestava pracovnich stoll s osazenymi drezy, zasuvkami je umisténa na stavebnim soklu pro snadnéjsi
sanitaci. Cast je bezbariérova, vtomto misté jsou umistény pojizdné bionddoby na odpad. Dle
navaznosti na varnu ¢i vydej jsou volena osazeni stol(, pfipadné technologii (kutr v navaznosti na
varnu, tfisekcovy mrazici stal v blizkosti fritéz a mlt. panvi). U vydeje je navrzena chladici skfif (700/490
1), kterd garantuje udrzeni saldtd/kompotl pro vydejnu. Standardy této chladici skfiné garantuji
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funkcnost a Usporu (klimattida 5, eko tfida A). U univerzalniho robota bude osazen stil s vestavénym
umyvadlem na myti rukou s pfivodem teplé a studené vody, bude dodano véetné prislusenstvi pro myti
rukou (fesi ZTI - baterie bez ru¢niho ovladani, zafizeni pro myti a suseni rukou).

Varna technologie — varna 101:

Je navrZena moderni technologie se zasadni Usporou provoznich nakladll za predpokladu zvySeni
komfortu obsluhy, ¢astecné je vyuZita stavajici technologie.

Celd varna je alternovana novou sestavou technologii, varné technologie vyjma konvektomat(, a panvi
budou umistény na stavebnich soklech:

VARNY BLOK I:

Varny blok I. je slozen z 2 plynovych kotld (300, 230 I) s parnim generatorem, z dvou rychlovarnych
elektrickych kotl (100, 150I), konvektomatu 10 GN, linkového neutralniho modulu se zasuvkou na
230V a ostatnich komponent varného bloku. Soucasti jsou dale 2 pojizdné pracovni stoly.

- Plynovy kotel, objem 300 litr(i, s parnim generdtorem. Oproti atmosférickému horaku ohfivajicim
vodu ve dvojplasti standardniho kotle je navrzen parni generator. Systém horaku ve spojeni s ohfevem
pary v nadobé garantuje nejrychlejsi dosazeni bodu varu u plynovych kotlG.

- Plynovy kotel, objem 230 litr(i, s parnim generatorem. Oproti atmosférickému horaku ohfivajicim
vodu ve dvojplasti standardniho kotle je navrZen parni generator. Systém horaku ve spojeni s ohfevem
pary v nadobé garantuje nejrychlejsi dosazeni bodu varu u plynovych kotl(.

- Rychlovarny kotel (dle DIN 18855), objem 150 litr(i, doba zavareni kotle cca 35 min. DIN norma 18855
garantuje rychlost dosaZeni bodu varu. Diky rozmisténi topnych téles, izolaci a celkové konstrukci
varnych kotll byla tato norma splnéna. Cely varny proces je vyznamné zkracen.

- Rychlovarny kotel (dle DIN 18855) se sklapénim, objem 100 litr(. DIN norma 18855 garantuje rychlost
dosazeni bodu varu. Moznost vyklopeni kotle vyrazné usnadni personalu obsluhu zafizeni, soucasné
je garantovana navaznost jednotlivych komponent( sestavy.

- Konvektomat elektricky 10GN, kapacita 11 vsun GN 1/1, vsuny umisténé nasiroko delsi strana zleva
doprava kvlli snazsi manipulaci, bojlerovy vyvije¢ pary, rozsah teplot 30 - 300 °C, min. 8" displej,
dotykovy panel, teplotni sonda s min. 5ti body, min. 5 rychlosti ventildtoru, myti formou prasku
umisténého do komory, samonavijeci sprcha, funkéni sestava véetné podstavce se vsuny na GN.

VARNY BLOK II:

Varny blok Il. je sloZzen z plynovych spordkl (2, 4 hotaky) a pojizdnych pracovnich stoll. Zasadni
vyhodou navrzenych sporak(l je moZnost ovladani z obou stran. Pfedpokladem je vyuZziti sporakl na
dopliikové &innosti, ¢i diety, tj. daleZita je rychld dostupnost z Gseku VARNY BLOK | i VARNY BLOK Il1.

- Plynovy spordk 2 horaky, oboustranné provedeni zafizeni. Hofaky s vé¢nym plamenem a pojistkou
v pfipadé zhasnuti plamene zajistuji ekonomické a bezpecné pouziti.

- Plynovy spordk 4 horaky, oboustranné provedeni zafizeni. Horaky s vé¢nym plamenem a pojistkou
v pfipadé zhasnuti plamene zajistuji ekonomické a bezpecné pouziti.
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Dale jsou soucasti navrhu pojizdné stoly vyuZitelné v ramci celé varny i pfipraven dle individudlnich
potieb persondlu. Spordky budou zaloZeny na stavebnim soklu.

VARNY BLOK Il

Varny blok Ill. je sloZzen z 2x elektrické fritézy, z multifunkénich panvi (2x79I, 1501), ze sklopné plynové
panve (92l) a pojizdnych pracovnich stold. Sestava blokl pro fritovani a pripravu pokrmU bude zaloZena
na stavebnim soklu.

- 2x Elektricka fritéza, je navrZena s vysokym vykonem pro rychly ndbéh a méné casté spinani. Vysoky
vykon zafizeni paradoxné funguje Usporné. Pomér objemu oleje a vykonu topnych téles je
optimalizovan k minimalnimu spinani ohfevu a zasadnimu zkraceni casu ohrevu. Vyklapéni téles
nahoru —mimo vanu s aretaci, garantuje snadné cisténi varného prostoru.

- Multifunkéni panev 150 litrG je navrZena s moZnosti vyuZiti vareni pres noc, ekonomické mady,
vyhodou je rychly ndbéh — pfedehrati dna na 180 °z provozni teploty do 180 sekund. Nizkoteplotni
Upravy (vareni pres noc) jsou Uspornym fesenim jak s ohledem na spotreby energii, tak na vytéznost
zpracované suroviny (minimalizace vahovych uUbytk( zplsobenych tepelnou Upravou). Kombinaci
rychlého ndbéhu stroje do pozadované teploty, soucasné i vyuziti ekonomického vareni obsluha
dokaze optimalizovat provoz (po kazdém procesu mozno zjistit aktudlni spotreby energii). Diky bohaté
Skale prislusenstvi jsou v zatizeni vyuZity rGzné druhy tepelnych Uprav. Levostranné ovladani panve
garantuje snadny servisni pfistup a soucasné ochranu panelu pred poskozenim v ramci navaznosti na
okolni technologii. Ve vybavé je i pfisluSenstvi pro tepelné Upravy a manipulaci, v¢. voziku na filtraci
oleje.

- Plynova panev sklopna 92 litri. NavrZen systém vice hotakl pod vicevrstvou pecici deskou (3mm).
Idedlni rozvod tepla, akumulace tepla a tepelna setrvacnost ma zasadni vliv na provozni naklady.
Elektrické vyklapéni panve pro snazsi manipulaci.

- Multifunkéni panev 2x79 litrd s oddélenymi vanami, moznost vyuZiti vareni pres noc, ekonomické
mady, vyhodou je rychly ndbéh — predehrati dna na 180 °C z provozni teploty do 180 sekund.
Nizkoteplotni Upravy (vareni pfes noc) jsou Uspornym feSenim jak s ohledem na spotieby energii, tak
na vytéznost zpracované suroviny (minimalizace vahovych ubytk( zplsobenych tepelnou Upravou).
Kombinaci rychlého nabéhu stroje do pozadované teploty, soucasné i vyuziti ekonomického vareni
obsluha dokaze optimalizovat provoz (po kazdém procesu mozno zjistit aktualni spotfeby energii). Diky
bohaté skale prislusenstvi jsou v zafizeni vyuZity rizné druhy tepelnych Uprav.

VARNY BLOK IV:

Varny blok IV. je sloZen ze dvou novych konvektomatll 10GN, 20GN a jednoho stavajiciho
konvektomatu 20GN.

- Konvektomat elektricky 10GN, funkcni sestava véetné podstavce se vsuny na GN, kapacita 11 vsunl
GN 1/1, vsuny umisténé nasiroko delsi strana zleva doprava kvuli snazsi manipulaci, bojlerovy vyvijec¢
pary, rozsah teplot 30 - 300 °C, min. 8" displej, dotykovy panel, teplotni sonda s min. 5ti body, min. 5
rychlosti ventilatoru, myti formou prasku umisténého do komory, samonavijeci sprcha, vyuziti vareni
pres noc, prednastavené programy pro optimalizaci spotieby energii.

- Konvektomat elektricky 20GN, se zavazecim vozikem, kapacita pro vozik 20 vsuni GN 1/1 tento
soucast dodavky, vsuny umisténé nasiroko delsi strana zleva doprava kvUli snazsi manipulaci, bojlerovy
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vyvijeC pary, rozsah teplot 30 - 300 °C, min. 8" displej, dotykovy panel, teplotni sonda s min. 5ti body,
min. 5 rychlosti ventilatoru, myti formou prasku umisténého do komory, samonavijeci sprcha, 1x novy,
1x vyuzZity stavajici, nové zafizeni s plnou vrstvou izolace, vyuZiti vareni pres noc, prednastavené
programy pro optimalizaci spotifeby energii.

Zakomponovanim vyse uvedenych modernich a predevsim ekonomickych zafizeni se vyrazné snizi
naklady pti vyrazném zvySeni komfortu obsluhy a pfedevsim zvyseni kvality konecného produktu.

Myti provozniho nadobi - 103:

Myti provozniho nadobi bude vybaveno mycim strojem s rekuperaci vyuZivajici tepla z odpadni vody.
K vyraznému sniZeni spotieby el. energie dochazi ohfevem vstupni studené vody odpadni vodou az na
45°C. Po vstupnim nahrati tedy stroj funguje s predehidtou vodou, spotfeba energie na ohfev na
poZadovanou teplotu se timto rapidné snizuje. Vyraznym rozdilem mezi ru¢nim a strojnim mytim je
zajiSténi hygieny a sniZeni pracnosti. Pfi strojnim myti je nadobi umyto pti 60°C a na zavér oplachnuto
vodou 85 °C. Téchto teplot nelze pfi ru¢nim myti ani vzdalené dosdhnout. Pfi strojnim myti je zarucena
stéle stejna kvalita myti a spotfeba energii. Pfi ru¢nim myti se vSe mlzZe podle obsluhy vyrazné lisit.
Diky napojeni myciho stroje na SV je eliminovana spotfeba TV na minimum.

Dale bude prostor vybaven myci vanou na predmyvani nadobi s odkladaci plochou a tlakovou sprchou,
regalovou sestavou s vyskové stavitelnymi policemi, bubnem s hadici pro snazsi ¢isténi provozu a
vozikem se vsuny na gastronadoby s kapacitou 15 GN 1/1.

Myti stolniho nadobi - 104:

Do ¢asti myti stolniho nddobi je navrzena myci sestava, kterou tvofi tunelovy mycistrojs rohovou susici
zénou a vstupnim stolem s prolamem. Myci stroj je vybaveny tepelnym cerpadlem s vyménikem. Stroj
plnohodnotné vyuZiva odpadniho tepla pro maximalni energetické Uspory, nespornou vyhodou je i
zlepseni klimatickych podminek v prostorach umyvarny. Nutnosti je Uprava vody. Souéasti technologie
jsou dale pridavné stoly pro vedeni kosli v rohovém provedeni, vystupni stdl valeckovy s koncovym
spinacem.

Dale bude provoz vybaven mycim strojem na sklo a na lesténi pribort s pfislusenstvim. Soucasné bude
slouzit stroj jako zaloZni v pfipadé neocekdvanych okolnosti. Vedle myciho stroje bude umistén
predmyvaci stll s hlubokym dfezem a tlakovou sprchou.

Nadobi bude svazeno na vozicich s pouZitym nadobim na podnosech. Umyté nadobi bude nasledné
umisténo primo do podavacu talifQ, pfipadné do Uloznych prostor ve vydejné.

Vydej jidel do jidelny (souéasti provozu varny — 101):

Vydej jidel bude osazen vydejovou linkou s dechovou clonou resp. vydejni polici, vybaven bude
mobilnimi ohfevnymi vanami pro vydej polévky a vydej hlavnich jidel, dale mobilnimi zasobniky talif(i,
chladici vitrinou a vybavenim pro vydej napojl v prostoru vlastni jidelny. V prostoru jidelny bude dale
umistén zasobnik na ptibory a pojezdova draha pro podnosy.

Sklady — regalové sestavy (suchy sklad — 106, sklad obalti — 107):

Regalové sestavy budou umistény v suchém skladu, skladu oball. NavrZzeny jsou regdly s vysSkové
stavitelnymi policemi, s moznosti dodatecné instalace dalSich polic. Vyhodou téchto regdll je vysoka
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zatézost polic, moZnost myti vyplni polic v mycim stroji, snadné sestaveni, ¢i prenastaveni jednotlivych
polic.

Sada prepravnich oball vé. pfislusenstvi:

Jsou navrZeny prepravni obaly dle poZadavkl objednatele s moZnosti kompatibility novych oball se
stavajicim inventarem. Termoporty budou plnény ve vyclenéném prostoru, pfedpokladem je vyuziti
pojizdnych pracovnich stoll z varny.

Sklad odpadt - 120:

Je umistén v samostatné mistnosti s chladici skfini 570 | s nerezovym oplasténim a nerezovym regalem.

Pfijem potravin:

Vyclenény prostor osazeny pfijmovou vahou a ploSinovymi voziky.

Uprava vody:

Ve strojovné bude umistén centralni kabinetni zmékcéovac vody, samostatny rozvod pro varné a myci
technologie bude konzultovan se ZTI.

3. STAVEBNE TECHNICKE POZADAVKY

3.1 Bilance energii

- celkovy projektovany elektricky pfikon jednofazové technologie kuchyné je 41,8 kW + rezerva 8
kW.

soudobost 0,7 49,8*0,7 = 34,86 kW

Celkovy soudoby pfikon pro jednofazové pfipojenou technologii je 34,86 kW.

- celkovy projektovany elektricky pfikon trifazové technologie kuchyné je 297,4 kW + rezerva 10
kW.

soudobost 0,7 307,4*%0,7 = 215,18 kW

Celkovy soudoby pfikon pro tfifazové pfipojenou technologii je 215,18 kW.

- celkovy projektovany plynovy prikon technologie kuchyné je 122,5 kW

Odhadovana roéni spotieba plynu pro technologii kuchyné cca 12 075 m3/rok

- pfedpokladana spotfeba vody na jedno jidlo 12 m3/rok

Celkova spotieba vody 12*¥1000= 12000 m3/rok v¢é. WC v odbytovém prostoru a umyvadel pro

myti rukou
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3.2 Silnoproudé elektroinstalace

Napojovaci body silnoproudych elektroinstalaci je definovano v samostatném vykrese s ndvaznosti na
vlastni profesi silnoproudé elektroinstalce. Nové rozvody budou provedeny dle platné legislativy a
pfisludnych CSN.

Pro pospojeni kovovych zafizeni je tfeba dostatecny pocet vyvod( pro pripojeni na uzemnéni. Pracovni
stoly maji pfipojovaci Sroub zpravidla na zadni noze v rohu stolu 10 cm vysoko od podlahy. Pro né

vyvést vodic ze zdi cca 100 mm vysoko od podlahy vidy minimalné jeden pro kazdou souvislou linku
zarizeni technologie — viz. vykres zaddni zemnéni.

Elektricka zafizeni se pFipojuji na normalizovanou proudovou soustavu, ochrana a pospojeni dle €SN,
véetné osvétleni. Volné konce elektrickych vyvodd min. 2500 mm. Veskeré rozvody jednotlivych
instalaci nesmi byt vedeny po povrchu. Ostatni viz. vykresy zadani instalaci.

Na vSech trvalych pracovistich bude zajisténo denni osvétleni. A dale predepsané umélé osvétleni
pracovnich ploch min. 500 luxa.

3.3 Vzduchotechnika

Pro cely prostor je navrzena kompletni vyména vzduchu nucenym vétranim. Prostor kuchyné bude
vétran plosnym vétranym stropem. V pfipravnach jsou na koncich potrubi osazeny anemostaty. Nad
mycimi stroji jsou osazeny odtahové digestore.

3.4 Zdravotni technika

Systém rozvodu studené, teplé, cirkulaéni vody a kanalizace je feSen v samostatné ¢asti projektové
dokumentace — zdravotechnické instalace.

Odpadni potrubi z varny a pfipraven (vyvody z pfipravny masa, z myti stolniho a provozniho nadobi a
od konvektomatu) pfipojené na kanalizaci je vedeno pres odlu¢ovac tukd a dale do kanalizace.

V prostordch vyskytu potravin nesmi byt volné vedené potrubi kanalizace a vody (podvésy kanalizace
a vody) nebo cistici hrdla kanalizace.

v s

3.5 Ustfedni vytapéni

v s

Umisténi otopnych téles je feSeno v samostatné Casti projektu — Ustfedni vytapéni.

3.6 Stavebni cast

v s

Dispozic¢ni feSeni je zfejmé z vykresové dokumentace.

Dvere budou provedeny jako dfevéné/ocelové s odolnou povrchovou Upravou osazeny budou do
ocelovych zarubni. Rozméry dvefi musi umozZnit nastéhovani veskeré technologie v jednotlivych
mistnostech.

Podlahy budou opatfeny odolnym protiskluznym snadno Cistitelnym povrchem s protiskluznym
povrchem R12 v misté varny, ostatni prostory pak s protiskluzem dle bezpecnostniho predpisu DIN 51
130. Stény budou obloZeny do vySe min. 1800 mm, vnéjsi rohy opatfeny ochrannymi listami. Stény
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budou opatreny ker. obklady v kuchyni, hrubé pfipravné zeleniny, myti nadobi, v pfipravé tésta a
v Uklidovych komorach. Venkovni dvefe musi byt odolné proti vnikani hlodavc(, okna potiebna pro
vétrani budou opatiena sitémi proti vnikani hmyzu a vnéjsim stinénim. Veskeré dvere v kuchyni,
pfipravnach a skladech nesmi byt opatfeny prahem, kvili bezpeénému manipulovani s pojizdnym
vybavenim kuchyné (voziky pro zdsobovani).

3.7 Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V provozu kuchyné hrozi riziko pracovnich Urazl jako opareni, popaleni, uklouznuti, poranéni, Uraz
elektrickym proudem atd.

V oblasti bezpecnosti prace se vychazi z platnych norem a bezpecnostnich predpist. Nutno dodrZzovat
predpisy, pokyny a navody pfi praci se strojnimi, elektrickymi zafizenimi. S témito zafizenimi mohou
pracovat pouze zaskoleni pracovnici pouceni o zasadach bezpecnosti prace.

3.8 Vliv na Zivotni prostredi

Gastronomicky provoz ovliviiuje okoli vodni parou, pachy, teplem, hlukem, tekutymi a tuhymi odpady.
Musi proto byt provedena potrebnad technickd opatreni (stavebni, VZT, ZT, provozni fad) dle
pfislusnych predpist pro omezeni plsobeni téchto vlivll na Zivotni prostfedi v rdmci povolenych limitd.

PFi provozu stravovaciho provozu se predpoklada vznik nasledujicich odpadu zatfizenych dle zakonu €.
541/2020 Sh. Zakon o odpadech.

kéd druhu odp. nazev druhu odpadu kategorie sbérna nadoba

200108 Biologicky rozlozZitelny odpad 0] UH pytel v nadobé

z kuchyni a stravoven

020102 Odpad zivocisnych tkani 0 UH pytel v nddobé

020103 Odpad rostlinnych pletiv 0] UH pytel v nddobé

1303 Odpadniizola¢ni a teplonosné oleje O  k tomu uréend nadoba

13 05 Odpady z odlucovact oleje O  odlucovac tukt

150101 Papirové a lepenkové obaly O  UH pytel v nddobeé

150102 Plastové obaly 0] UH pytel v nadobé

1501 04 Kovové obaly O  UH pytel v nddobé

1501 07 Sklenéné obaly O  UH pytel v nadobé

16 10 02 Odpadni voda O  kanalizace
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Veskeré vyse uvedené odpady budou likvidovany v souladu s ustanovenim zakona o nakladani
s odpady. To znamena, Ze budou odvazeny a likvidovany odbornymi firmami na podkladé
uzavienych smluv.

4. ZAVER

Pfed zahdjenim vystavby, je dodavatel povinen vypracovat tzv. dilenskou dokumentaci, ktera
upresni veskeré napojovaci body technologického vybaveni. Timto bude provedena
koordinace se stavebni pfipravenosti. Soucasti dodavky technologie stravovani je také
technicky dozor technologa pfi vystavbé. Pfi nejasnostech je potfeba provést koordinaci
technologie projektantem.

Pokud jsou ve vykresové casti projektové dokumentace, v jeji technické zpravé nebo
ve vykazech vymeér vyjimecné uvedeny obchodni ndzvy, slouzZi tyto informace pouze
k upresnéni specifikace technického a kvalitativniho standardu. MUZe byt pouZito i jinych,
kvalitativné a technicky obdobnych tfeSeni, zména musi byt odsouhlasena investorem a

projektantem.

V Brné: 11/2024

Vypracoval: Ing. Jakub Karmazin
GARANT projekt s.r.o.
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